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= Vzdélani

Praxe

Matej N.

R 797xxxxxx 8 mat***@***.info

B Rok narozeni 1991

Stredni odborné udilisté spoleéného stravovani, Podébrady, Dr. Benese 413/Il
Gastronomie a spolecné stravovani
2009 - 2012 « SS s maturitou

Stredni odborné udilisté spoleéného stravovani, Podébrady, Dr. Benese 413/
Kuchar-¢isnik
2006 - 2009 « Vyuceni

Manazer kvality sluzeb - hygienik

Vojenska lazenska a rekreadni zafizeni

zat{ 2019 — dosud + 4 roky a 9 mésict

Ptiprava jidel pro V.I.P. Kontrola JL na zafizenich, dohled na technologii pfipravy, Manazer HACCP,
metodickad pomoc a Skoleni manazer( a kuchard, auditorska ¢innost, analyzy reporty, konzultace s gastro-
firmami, konzultace s Usekem vystavby. Projektantska ¢innost pro dotace, psani élankd, marketingova
¢innost. Soudruzna cinnost s krajskou a vojenskou hygienou. Vedouci vzdélavaciho centra pro kuchare,

¢isniky, manazerska skolenfi

Kuchar
Hotel Grand Mark
kvéten 2020 — éerven 2021 « 1 rok a 2 mésice

Staz na pozici kuchar pod Jaromirem Hlavsou.

Recepéni v cestovnim ruchu

Hotel Betlem club

kvéten 2019 — Gnor 2020 + 10 mésicl

Back office hotelu, agenda spojena s ubytovanim, komunikace s hosty, mési¢ni uzavérky, komunikace s

houskeepingem, akvizice novych trendd, pfiprava a koordinace eventt, prace s rezervaénimi systémy.

(Brigada)

Uditel stfedni $koly

Stredni hotelova skola Klanovice

cerven 2015 - ¢erven 2019 « 4 roky a 1 mésic

Komunikace s rodi¢i a Zaky, vyuka odbornych pfedmétd, kulindfstvi, potraviny a vyZiva, restaura¢ni a

7

hotelovy provoz, poradani eventd, $koleni, Ucast na veletrzich.



® Jazyky

privatni kuchat
0osvC
¢erven 2015 — ¢erven 2019 « 4 roky a 1 mésic

Cataringy a rodinné oslavy do 40 lidi (objedndvky, zpracovéni objedndvek kalkulace, pfiprava rautd.

Gastrospecialista

Gastro - skoleni

cerven 2017 — kvéten 2019 « 2 roky

Skoleni amatérskych hobby a profesionalnich kuch&rd a &iénikd, manaZerskd gkoleni, baristickd $kolent,

strategicky managament pro gastroprovozy. Tvorba HACCP, vedeni porad, pfiprava reportd, kontrola a

optimalizace podnikd, analyza a audit stfedisek.

Kuchar
Restaurant GANTGRANT
¢erven 2016 — zafi 2016 « 4 mésice

Staz v Belgické restauraci (Belgie-GANT)

Vedoucf/ manazer restaurace

Vlastni podnikateslka ¢innost

2015-2015 « 6 mésict

Zajisténi chodu vlastni restaurace, personalni agenda, planovani, stanoveni marketingovych cild,
komunikace s Ufady, objedndvani zbozi, komunikace s dodavateli, zpracovani smluv, vedeni jednodtichého

ucetnictvi.

Sous chef

Spa hotel Felicitas

2013 -2014 « 1 rok a 6 mésicl

Tvorba jidelniho listku a menu, vedeni smény kuchatl, kominikace s $éfkucharem pfi tvorbé sezénnich
menu, objednavky zbozi, zpracovi dochazky pro Ucetni, pfijimani zbozi, dodrzovani HACCP. V dobé vydeje

pfipravy pokrmd na pozici grill.

Vedouci / manazer restaurace

GolemClub

2012 -2013 « 1 rok a 6 mésicl

Zpracovani objednavek, planovani eventd, kalklukace a normovani, zpracovani ptijatych faktur, vydavani
faktur, vedeni zaméstnancd, $koleni zaméstnancu, jednoduchd persondlni agenda. Komunikace s hosty a

’v

majitelem klubu. Inventury, mésiéni reporty, dodrzovani a tvorba HCCP

némdcina - mirné pokrocila
angli¢tina - stredné pokrocila

¢estina - vyborna



a Ridi¢sky (=) B - osobni auta
prukaz

CJ Technické Operadni systémy
znalosti MS Windows 8/10/ 11
Linux / BSD / Unix - pokrocily
MacOS
MS Windows XP / Vista /7
Chytry telefon Apple iOS - zkuseny

Bézna prace na pocitadi

Textovy editor (MS Word)

Tabulkovy kalkulator (MS Excel)
Prezentaéni program (MS PowerPoint)
Internetovy prohlizeé a e-mail

MS Outlook

Psani véemi deseti - pokrocily

N Kurzy Staz v hotelu Grand Mark
Zlepseni kulinarskych technik, sestavovani menu, zboziznalstvi, chod kuchyné,
ekonomika kuchyné atd.
listopad 2021

Auditor HACCP
Auditor HACCP a certifikace ISO
¢erven 2020

Lektro Ku
metodika vyuky odbornych predmétd
duben 2018

kurz o bioproduktech, ekologickém zemédélsvti a stravovani
duben 2018

Baristicky kurz
Filozofie a pfiprava kavy
unor 2017

Barmansky kurz
Z&akladni kurz o pfipravé Cocktaild, chovani k hostim pfipravé a organizaci baru.
unor 2009

Kurz vyfezavani ze zeleniny
fljen 2008



i Dovednosti Mé silné stranky
Aktivni pristup
Flexibilita
Ochota ucit se
Pracovitost
Prizpusobivost
Samostatnost

Spolehlivost, zodpovédnost

Mohu nabidnout

Asertivni jednani

Empatii

Logické mysleni

Regeni problémG pomoci kritického myéleni
Schopnost prace v kolektivu a tymové prace
Srozumitelna a efektivni komunikace

Tvaréi (kreativni) mysleni

ManazZerské dovednosti

Budovani a vedeni tymu (leadership)

A Zajmy Cetba knih, samostudium, divadlo aktivné i pasivné, hudba - aktivn&, motivaéni riist a
rozvoj, historie gastronomie, mdda, psychologie (E. Berne, F. Koukolik, P. Ekman, C.G.
Jung, J Kratochvil D. Carnegie S. Covy). Psani povidek, basni, individualni sporty.

Farmareni, vyroba syr(

@ Predstava Kde hleddm praci
o praci Kolin + 1 km ochota dojizdé&t
Nymburk + 5 km ochota dojizdét
Praha-Klanovice + 25 km ochota dojizdét

Chci pracovat jako

Kontrolor v potravinarské vyrobé
Marketingovy feditel/manazer
Pracovnik vyzkumu a vyvoje - chemie, potraviny
Reditel / manaZer hotelu
Reditel / manaZer kvality
Specialista pro rozvoj a vzdélani
Séfkucha¥

Skolitel

Technolog potravinarské vyroby
Vedouci / manazer restaurace

Mozna spoluprace
Plny uvazek
Préce na ZL






Q Bydlisté Pofi¢any

VYTVORENO NA
B ZIVOTOPISYCZ | Nejvétsi databdze uchazedl o préci

@ Garantujeme, Ze uchazed hledd praci

Prohlédnout na webu



https://www.zivotopisy.cz/
https://www.zivotopisy.cz/hledam-zamestnance#garance-uchazece
https://www.zivotopisy.cz/manazer-kvality-sluzeb-hygienik-kuchar-recepcni-v-cestovnim-ruchu-privatni-kuchar-ucitel-stredni-skoly-gastrospecialista-vedouci-manazer-restaurace-so-529389
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